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' Le Jardinier et le Fakir

Menu enfant 3 plats: 22,- p.p.

Entrées 8,-

Tomate et mozzarella ¥

Bulgur, Fig, Roquette.

Salade de saumon
Mariné, ceuf, concombre.

Salade de poulet
Grillé, Oeuf, Dukkah, Parmesan.

Mezze ¥

Soupe a la tomate

Basilic, Créme Fraiche, Paprika, crottons.

Plateau de pain 8,-

Beurre de Sumac, Muhamarra, Beurre 2 'ail

Entrées 15,-
Bulgur v

Feta, Datte, Grenade, Noix, Tzatziki.

E Recommandation: Green Trail, Sauvignon blanc, Verdejo,
spagne

Salmon

% Recommandation: Domaine Lalande, Chardonnay, France
Carpaccio
Faux-filet de beeuf fumé, Parmesan, Dukkah,

Roquette, Mayonnaise légeérement épicée.

? Recommandation: Green Trail, Rosé blend, Espagne
Mezze 7

Baba ganoush, Pita, Aioli, Muhammara, Olives.

Recommandation: Green Trail, Rosé blend, Espagne

Falafel Salade v

Citrouille, Fenouil, Hummus, Noix, Sumac
Vinaigrette miel-orange-yaourt.

Recommandanon Moreau & Fils, Sauvlgnon blanc, France
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Pita, Houmous, Muhammara, Poivron, concombre.

Mariné, Betterave, Yogourt Za'atar, salade d’herbes.

Plats principaux 12,-

Steak Dame Blanche

Filet de diamant, Panais créme, Oignon, Glace 2 la vanille, chocolat.

Haricots verts, Sauce épicée a la Harissa. Yaourt

Pauletieroustillant Miel, citron vert, grenade, Chocolat Blanc.
Pistache

Légumes de saison, Frites. Parfait, mousse litchi, gelée d’eau de rose, Amande.
Chocolat

Hamburgers V possibles |
Brioche, Laitue, Tomate, Frites.

Poisson de saison

Pomme de terre, poivrons, Courgettes,

Sauce au Beurre Persillé.

Pasta Bolognese v

Farfalle, Tomate, Parmesan, Roquette.

Plats d’accompagnement

Frites 5,- Salade vert 5,-

Frites, Mayonnaise Salade verte fraiche

Menu a 3 couverts: 39,- p.p.
Plats principaux 25,-

Steak +2,-
Filet de diamant, Panais créme, Oignon,

Haricots verts, sauce épicée a la harissa.

Recommandation: Domaine Lalande, Merlot, France
Poulet fermier

Filet, Za'atar, Carotte, Epinards, sauce au cumin.
E{Recommandation: Croix d’Or, Pinot noir, France

“ouscous
Courgette, Artichaut, Poivron rouge, Fromage de'chevre
Sauce yaourt-ciboulette. '
? Recommandation: Domaine Lalande, Chardonnay, France

Pasta v
Raviolis, Aubergine, Yaourt, Piment rouge, Oregano

Tomate, crumble de pois chiches.

iRecommandation: Domaine Lalande, Meflot, France
oisson de saison

Pomme de terre, Poivrons, Courgettes,

sauce au beurre persillé.
?Recommandaﬁon: Domaine Lalande, Chardonnay, France

Pour plus d'informations sur les allergenes,
veuillez contacter notre personnel
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Desserts 10,-

Chocolat blanc, Sorbet fruit de la passion, Amande.

Légumes de saison 5,-

Meélange de Légumes chauds de

Desserts 10,-

Dame Blanche

Glace a la vanille, chocolat.

Yaourt

Miel, citron vert, grenade, Chocolat Blanc
Pistache

Parfait, mousse litchi, gelée d’eau de rose, Amande.

Chocolat

Chocolat blanc mousse, Sorbet fruit de la passion,
Amande.
Plateau de fromages +2,-

Pain aux dattes et aux amandes, sirop de pomme.

Recommandatior;: Fonseca, Rode Port, Portugal
Café ou thé de votre choix

Avec une sélection de douceurs.
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