BOSRIJK SHARING MENU | 38,-

Laissez le choix au chef et nous remplirons la table avec une sélection
de nos entrées! Puis choisissez votre plat principal et votre dessert.

Uniquement disponible par table.

ENTREES| 14,50

PAIN & COLLATIONS

Pain | Créme de burrata | Beurre

CARPACCIO FAIT MAISON
Beeuf Hollandais | Roquette | Champignons

Tapenade de tomates & d’olives ;
Mayonnaise aux truffes | Parmesan

Jambon de Limbourg R hede b
SALADE DE CHEVRE Y SAUMON MARINE

Fromage de chévre | Miel | Mache | Tomate Saumon | Aneth| Mayonnaise aux agrumes
Concombre |Noix | Vinaigre balsamique Salade | Concombre | Oignon rouge

SALADE DE BETTRAVES CREVETTES HOLLANDAISES

Mozarella | Betterave | Jambon de Limbourg Salade | Croutons | Tomate | Hollandaise

Oignon rouge | Noix de pécan SOUP A LA CITROUILLE Y

Citrouille| Noix de coco | Curry

PLATS PRINCIPAUX | 25.-
CUISSE DE CANARD CONFITE STEAK + 2-

Filet de beeuf Hollandais| Sauce au vin rouge

Sauce au canard | Orange | Endive | Panais

POISSON DU JOUR Chou-fleur | Carotte

Avec une sauce appropriée et des garnitures PASTA PESTO V

POIVRON POINTU FARCI ¥ Pesto | Tomate | Parmesan

Courgette | Poivron | Couscous | Carotte | Mais SALADE DE POULET CROUSTILLANT
Parmesan Poulet croquant | Oignon rouge | Salade |

CHEF SPECIAL+ 2,- Concombre

Avec une sauce appropriée et des garnitures

PIAT DDACCOMPAGNEMENT | 5 -
FRITES SALADE LEGUMES

Bosrijk style | Mayonnaise Salade | Trévise | Moutarde Fenouil | Potiron | Tomate
Cidre de pomme | Noix

DESSERTS | 10,-
MOUSSE AU CHOCOLAT CITROEN MERINGUE

Cake | Mousse | Fruits des bois Tartelette | Créme aux agrumes| Sorbet au citron

LIQUER D’CEUF ‘ADVOCAAT]JFE’
Fruits des bois | Chantilly
PLATEAU DE FROMAGE - 2,-

Fromages Néerlandais | Pain aux fruits secs | Raisins

Glace au chocolat blanc

TIRAMISU

Biscuits 2 la cuillére | Créme | Café | Cacao
Sauce caramel | Croquant aux amandes

Pour plus d’informations sur les allergénes, veuillez contacter notre personnel. \' = Végérarien

Toute la viande de notre menu est locale et éthique, avec un souci de la nature.




SHARING MENU POUR ENFANTS | 21,-

Laissez le choix au chef et nous remplirons la table avec une sélection
de nos entrées! Puis choisissez votre plat principal et votre dessert.

Uniquement disponible par table.

ENTREES | 9,-

PAIN & BEURRE Y WRAP AU SAUMON FUME

Pain | Beurre Wrap | Saumon fumé | Fromage 2 la créme

SOUPE DE TOMATE Vv
Pain | Basil | Créme fraiche CARPACCIO FAIT MAISON
Beeuf Hollandais | Tomate | Salade | Truffe

Concombre | Roquette

SOUPE DE POTIRON Y

PLATS PRINCIPAUX POUR ENFANTS | 1255
POULET PATES v

Croustillant | Carotte | Frites Sauce tomate | Légumes de saison | Fromage

Compote de pommes | Mayonnaise

STEAK

POISSON DU JOUR Beeuf Hollandais | Légumes de saison | Frites
Rémoulade | Frites | Salade Chou-fleur

DESSERTS POUR ENFANTS | 8,-
GLACE POUR ENFANTS MACARONS

Cbne | Glace vanille et chocolat | Chantilly Fruits des bois | Glace 4 la vanille

CHOCOLAT 2
Nutella | Chocolat | Brownie GLACE A LA CERISE

Cerise Amarena | Créme | Cake

Sauce aux cerises | Chocolat blanc

Pour plus d’informations sur les allergénes, veuillez contacter notre personnel. \' = Végétarien

Toute la viande de notre menu est locale et éthique, avec un souci de la nature.




BOISSONS

APERITIFS

Bosrijk apéritif | 7,
La Laia Nuria - Cava ! L

VINS
VINS BLANC

Green Trail Verdejo - Sauvignon Blanc
5.- verre ! 26,- bouteille

Fonseca Port | 5,-
Port | 3,
Rouge | Blanc

BIERES

PRESSION
Hertog Jan 25¢l | 3.

Hertog Jan 45l | 6,-

Hertog Jan Weizener 30cl | 5,7
Hertog Jan Weizener 50cl | 9,
Hertog Jan van het Seizoen | 5,-

BOUTEILLE

Biére exclusive Bosrijk | 9,-
Bosrijkse Brouw 75¢l
Hoegaarden Wit | 4,
Leffe Bruin | 4,

Leffe Blond | 4,7

Duvel | 5,7

La Chouffe | 6,%°

Tripel Karmeliet | 6,
Liefmans | 4,°

Corona 33dl | 5,7

BOUTEILLE 0.0%

Hertog Jan 0.0 % | 3,”

Leffe Blond 0.0% | 4,
Corona 0.0% | 5,
Hoegaarden Radler 0.0% | 4,*

Espagne | Frais | Doux
Domaine de Lalande - Chardonnay
5,° verre | 28,- bouteille
France | Doux | Fruité
Marques de Riscal - Verdejo
6,” verre | 32,° bouteille
Espagne | Frais | Fruité | Elégant
Il Cigno - Pinot Grigio

5,7 verre | 26,- bouteille
Italie | Epicé | Doux | Frais
VINS ROUGES

Green Trail - Tempranillo
5.- verre | 26,- bouteille
Espagne | Fruité

Marques de Riscal - Tempranillo
6,- verre | 32,%° bouteille
Espagne | Doux

Domaine de Lalande — Merlot
France | Lisse | Juteaux | Corsé
5,% verre | 28,- bouteille
France | Corsé | Doux | Rond
Frescobaldi - Sangiovese
32,5 bouteille

[talie | Doux | Cherise
Mouton Cadet

46,- bouteille

France | Fruité

VINS ROSES

Green Trail

5,- verre | 26,- bouteille
Espagne | Fruité

AIX Provence

39,- bouteille

France | Fruits rouges | Frais | Elégant
VINS MOUSSEUX

La Laia Nuria - Cava

7,7 verre | 34,°° bouteille
Espagne | Fruité | Frais

VIN DE DESSERT

Torres Floralis - Moscatel
6,” verre | 28,- bouteille

Espagne | Douce | Fruité




BOISSONS

Nous ne servons pas d’alcool aux personnes moins de 18 ans.

BOISSONS FRAICHES

GAZEUSES

Diverses boissons gazeuses | 3,%
Fanta orange | Fanta cassis | Sprite
Fanta orange no sugar

Coca-Cola 20l | 3,%

Regular | Zero

Coca-Cola 33l | 4,7

Regular | Zero

Ranja fruitmix | 2,”

Fraise & framboise

Finley bitter lemon | 3,%

Finley tonic | 3,%

Finley ginger ale | 3,-

Lipton ice tea | 3,%

Sparkling | Green | Peach | Green no sugar
Rivella light | 3,-

EAUX

Chaudfontaine 25l | 2,”
Plat | Pécillant
Chaudfontaine 75cl | 7.-

Plat | Pécillant

JUS ET PRODUITS LAITIERS

Jus d’orange | 3,

Jus de pomme | 3,

Jus de tomate | 3,

Chocomel | 3,

Fristi | 3,

Jus d’orange frichement pressé | 4,

MOCKTAILS

Mocktail fruit de la passion sparkle | 5,

Mocktail fraise twinkle | 5,

COCKTAILS

Seedlip gin 0.0% & tonic | 8,
Aperol spritz | 7,7

Espresso martini | 9,

BOISSONS CHAUD

CAFE

Café |3,

Espresso | 2,
Double espresso | 4,
Cappuccino | 3,>°
Latte macchiato | 3,7

THE
Thé diverses sortes | 3,-
Thé i la menthe fraiche | 3,%

BOISSONSS CHAUDES
Chocolat chaud | 3,
Creme fouetté +1,-

Rum & créme fouetté +5,

SPECIALITES DE CAFE
Irish coffee | 7,°

French coffee | 7,°

Italian coffee | 7,°

Spanish coffee | 7,
Schrobbelér Espresso| 6,

LIQUEURS

NATIONAL
Jonge jenever | 2,%°
Oude jenever | 2,°

Schrobbelér | 2,%°

INTERNATIONAL
Bacardi rum | 4,°
Smirnoff vodka | 4,%°
Baileys | 4,

Gordon’s dry gin | 4,
Bombay sapphire gin | 4,
Licor 43 | 4,

Tia maria | 4,

Amaretto | 4,

Grand marnier | 4,
Courvoisier | 4,”

Sambuca | 4,

Cointreau | 4,

Johnnie Walker red label | 4,
Jack Daniels | 6,

Jameson Irish whiskey | 4,2




LUNCH © BITES

12:00 - 16:00 heures.

LUNCH

CROQUE-MONSIEUR | 6,°

Jambon | Fromage

SANDWICH FROMAGE V | 8,>°
Moutarde | Concombre | Roquette

SANDWICH POULET | 8,*°

Yaourt | Sésame | Concombre | Laitue

SANDWICH HOUMOUS Y | 9,-

Légumes grillés | Tomate séchée | Laitue

FOCACCIA JAMBON SERRANO | 8,*°

Tapenade de tomates | Mozzarella | Laitue | Basilic

SALADE FROMAGE DE CHEVRE Y | 14,°°
Laitue | Betterave | Figue | Oignon | Balsamique

SOUPE DE TOMATE V | 5,>°
Ciboulette | Pain

CARPACCIO DE BOEUF | 13,-

Pain | Mayonnaise 2 la truffe | Laitue | Fromage parmesan

CROQUETTE DE BOEUF | 7,>°
Pain | Croquette de boeuf | Moutarde

BITES

PAIN Y | 9,-

Pain | Beurre | Tapenade

MIX SNACKS FRITS | 4,>°

6 pieces

MIX SNACKS FRITS | 8,-
12 pieces

BITTERBALLEN | 11,-
12 piéces

Pour plus d’informations sur les allergénes, veuillez contacter notre personnel. \' = Végétarien




